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SAGA Aprés plus de 4 ans de démarch.
si les travaux de reconstruction des i

VULLIENS

e nouveau rural destiné en
priorité au gros bétail est im-

pressionnant. Une centaine
de bovins y sont déja installés,
mais seule une trentaine de vaches
laitiéres 'ont rejointe. «La salle de
traite n’est pas terminée et pour le
moment nous utilisons une traite
mobile. Les bétes y accédent par
une rampe et quand c’est gelé c’est
terrible, elles glissent», explique
Eddy, responsable du bétail laitier
et de la traite. «<Nous avons méme
licolé les vaches qui n’apprécient
pas cette grimpette pour les
aider».

Avec la mise en service dunou-
veaurural, lejeune agriculteur re-
trouve des conditions de travail
presque normales. «Juste aprées
I'incendie, et alors que le bétail lai-
tier était disséminé dans plusieurs
écuries libres, donc vieilles et ina-
daptées, j’ai trait a la main. Puis, a
laboille et finalement j’avais a nou-
veau la traite directe», raconte
Eddy. C’est lui le passionné de gros
bétail et comme le reste de sa fa-
mille il n’imaginait pas poursuivre
dans le métier sans couler du lait.

Un exercice d'équilibriste
Pendant qu'il trait, son frére Gary
s’occupe. des poules avant de ve-
~1ir nourrir les vaches laitiéres. A
coté de ces derniéres, une quaran-
taine de génisses, dont la plupart
n’avaient jamais vu d’écurie
Jjusqu’ici, se prép: ndre
I'équipe de la production de lait a
leur vélage. La remonte, c’est
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Epilogue heureux pour les Cherpillod

es et d'attentes, les vaches laitieres de la famille Cherpillod ont rejoint leur nouvelle stabulation. Méme
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Eddy Cherpillod travaille 2 nouveau dans des conditions acceptables. A la fin

des travaux, la nouvelle stabulation permettra au bétail de sortir prendre I'air
et le soleil comme bon lui semble a la mauvaise saison, alors qu'en été, il
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pourra paturer.

comme ¢a quon l'appelle, c’est
Iaffaire d"Yvan, le papa. Et prépa-
rer la reléve n’a pas été une mince
affaire sans savoir exactement a
quelle sauce la famille serait man-
gée. Car il fallait étre prét a temps
pour pouvoir couler un quota de
lait de fromagerie attribué par I'In-
terprofession du Gruyeére (lire ci-
contre). Et les places sont chéres,
vu que lamise en valeur du lait par
ce biais permet d’en tirer un re-

. venu satisfaisant.

C’est donc a une course contre
la montre que la famille Cherpil-
lod a di se livrer face a adversité
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puis en démarches administratives
etjudiciaires lors d’'un combat face
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aunvoisin jusqu’au Tribunal fédé-
ral (TF) ala reconstruction de leur
outil de travail. L'attente s’est ainsi
muée de mois en années et c’est
méme sans attendre le jugement
du TF que les Cherpillod ont lancé
la reconstruction, a leurs risques
et périls en cas de jugement défa-
vorable, pour étre dans les temps.

Triste

Pour la petite histoire, soumis a
l'enquéte publique séparément, le
projet de construction d’une villa
mitoyenne appelée a accueillir les
familles de Gary et d’Eddy a aussi

- suscité 'opposition du méme voi-

sin... Heureusement, il a renoncé
a aller plus loin, débouté par la

nfrastructures parties en fumée le 8 janvier 2015 ne sont pas terminés. Une nouvelle vie commence.

commune. Le permis de construire
vient d’étre délivré et le chantier
débutera au printemps.

Signe des temps, le rural des
Cherpillod accueille aussi des
vaches de race a viande. Elles sont
la propriété de Christophe et
Anne-Christelle Chappuis, dontle
projet de créer une stabulation
d’engraissement un peu plus loin,
mais hors duvillage, estaussi blo-
qué par une opposition...

Relevons aussi que la ferme a
été reconstruite pour un projet
communautaire qui allie le bétail
laitier de la famille Cherpillod a ce-
lui de Gérald Nicod (15 tétes) pour
la production de gruyére et que
huit vaches appartenant a Laurent
Nicod, dont le lait est essentielle-
ment valorisé en vente directe, y
sont également abritées.

Encore du pain sur la planche
Les vaches sont de retour dans des
infrastructures du domaine «Mon
Désir», mais il reste encore beau-
coup de pain sur la planche aux
Cherpillod pour terminer leur ru-
ral. L’hiver est une saison propice
pour visser, clouer, aménager. Car
ala belle saison, la famille cultive
80 hectares répartis moitié moitié
entre grandes cultures et patu-
rages. Il s’agit non seulement de
nourrir le bétail selon le cahier des
charges trés précis de I'Interpro-
fession du Gruyére, mais aussi de
produire des semences pour 'ASS
a Moudon sans oublier une bat-
teuse exploitée en entreprise
agricole.
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gyu d'une race a viande d'origine japonaise qu'on connait aussi sous le nom de boeuf de Kobe
2. Gary et Eddy Cherpillod pourraient bien étre rejoints par Ryan, leur plus jeune frére, qui va entreprendre un
apprentissage d'agriculteur a sa sortie de 'école. 3. Gary prépare la ration des vaches laitiéres qui mangent une fois la traite terminée.



La fromagerie d’Ussiéres
est en fonction

Roger Rod, de Ropraz, président de la Société coopérative de fromagerie
d'Ussiéres, Eric Cherpillod, de Vucherens, secrétaire, dans le local d'affinage

de la fromagerie qui peut contenir 3600 meules.

ECONOMIE Les premiéres
meules de Gruyére AOP de
la fromagerie d'Ussiéres
attendent sagement la
maturation.
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La fabrication a commencé début
décembre et méme si quelques pe-
tits réglages ont été nécessaires —
ce qui est parfaitement normal —,
c’est 'enthousiasme a Ropraz, Vu-
cherens et, depuis le début de ce
mois, également a Vulliens. En ef-
fet, les producteurs de lait de ces
villages livrent leur lait a2 une nou-
velle infrastructure du dernier cri
qui est aussi, évidemment, saluée
par le fromager Christophe Streit.
Pour les producteurs de lait de
Ropraz et Vucherens, la mise en
service de leur nouvelle fromage-
rie est surtout I'occasion de miser
sur le futur et de s’assurer de pou-
voir continuer a vendre leur lait a
bon prix puisque destiné a la pro-
duction de fromage et plus parti-
culiérement de gruyeére.

Un grand plus

Du c6té de Vulliens, en rejoignant
leurs confréres au sein de la So-
ciété coopérative de fromagerie
d’Ussiéres, les couleurs de lait

PHOTO DAP

sans ensilage peuvent goiiter aux
joies d’'une rémunération au litre
valorisée (85 centimes au lieu de
50 centimes) que l'attribution
d’un quota de 1,5 million de litres
de lait transformables en gruyere
(dont 500000 litres coulés en
communauté par la famille Cher-
pillod et Gérald Nicod) permet.

Dans ce cas, comme dans bien
d’autres, les agriculteurs ont pris
leur destin en main en s’attachant
a valoriser une filiere. L'affaire
n’aura pas pour autant été facile,
puisque si la laiterie de Ropraz
vieillissante devait étre rajeunie,
la création de la Société coopéra-
tive de fromagerie W
a la clé un investissement impor-
tant de 5 millions de francs ne cou-
lait pas de source. En rassemblant
les acteurs des trois communes en
question, le calcul de rentabilité
prenait I'ascenseur, mais il a
quand méme fallu convaincre et
négocier pied a pied avec I'Inter-
profession du Gruyére pour obte-
nir les quotas nécessaires a la via-
bilité d’un tel projet.

* Aujourd’hui, la production a
commencé et on s’affaire pour
terminer le reste des infrastruc-
tures et particuliérement le ma-
gasin dont l'ouverture est tou-
jours prévue au début du mois




